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Inquadra e scopri
la filiera del nostro
Riso Carnaroli
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Lo Filiera tutta daliana
dal seme

Il progetto unico nel suo genere & mirato

alla tracciabilita di Filiera di ogni singola confezione
di Riso Le Stagioni d’ltalia.

BF AGRICOLA SR.L.
Scopri chilo coltiva

Caratteristiche @, ingrandisci lamappa

Tipo di riso:

CARNAROLI

100% italiano di qualita unica
Descrizione:

Il riso Carnaroli @ considerato il “Re del
risotti®. Le grandi dimensioni del chicco @
Feccezionale consistenza assicurano una
tenuta in Cottura perfet lita
indispensabile per farne Ingrediente
ideale per i risotti.

BF AGRICOLA S.R.L.

B.F. Agricola & un‘azienda attiva
nell'agricoltura, zootecnia e
trasformazione dei prodotti agricoli

Gestisce filiere sin dalla selezione d
serme, attuando metodi di
coltivazione sostenibili per la tutelal
del suolo e la riduzione dell'impattg
ambientale. Possiede tenute in
Emilia-Romagna, Toscana e
Sardegna, coltivando varie tipologid
di prodatto con dedizione e

Tipo di chicco:
CHICCO LUNGO

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energla 1474 k) / 347 keal

&

Grassi 13
di cui acidi grassi saturi 0,29

Carboidrati 759 competenza.
di cul zuccheri 0g
ibre 089
Proteine 849

Sale
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Dove lo lavoriamo s

STABILIMENTO DI:

Via delle Bonifiche Ferraresi, 13/8
Jolanda di Savoia (FE) Italia

llgusto unico di questo riso & frutto di
un‘accurata lavorazione, di un
confezionamento sottovuoto, e di una
filiera corta 100% italiana, tracciabile dal
seme fino alla vostra tavola.

Scoprila lavorazione

Un’esperienza e un’opportunita
per CONSUMATORI e DISTRIBUTORI

¢ Mostra lotto, scadenza e numero seriale specifici della singola confezione;
* Porta esattamente nel luogo dove & stato coltivato il Riso;

* Fa conoscere 'azienda che lo ha raccolto;

* Porta a vistare lo stabilimento dove & stato lavorato e confezionato;

¢ Mostra le certificazioni del prodotto e dell’azienda;

* Racconta valori nutrizionali, le proprieta e caratteristiche del prodotto;

* Suggerisce come cucinarlo per gustarlo al meglio;

* Puod realizzare promozioni, concorsi, raccolta punti e fidelizzazione;

* Grazie all’'univocita di ogni pack ¢ possibile creare dei messaggi diversi
e geolocalizzati;

* Fornisce la tracciabilita di ogni singola confezione anche per controlli
e monitoraggi interni alla supply chain.

Filiera trasparente
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Come cucinarlo Q

100%
RISO ITALIANO

Ideale per:
risotti, timballi,
piatti raffinati

COTTURA

16-18 min

TENUTA IN COTTURA

Ideale per risotti, timballi,

scopritutta la gamma

piatti raffinati

Scopri le sue caratteristiche @)




